
28.00“BISTECCA” DI CAVOLFIORE

INSALATA DI STAGIONE

GAMBERONI & PATATA DOLCE

Crema di cavolfiore alla vaniglia, erba
cipollina, croccante di cipolle e patate

Base di foglie verdi, melone, glassa di
aceto balsamico, feta e olio al basilico.

VEGANO

ANTIPASTI PRIMI FATTI IN CASA

LA NOSTRA INSALATA MISTA

TAGLIATA DI MANZO

 14.00

41.00

16.00

18.00

36.00

GAZPACHO

Insalata mista con verdure crude e
cotte, accompagnata dai nostri
dressing e da semi misti

Tagliata di manzo con olio alla rucola,
chips di parmigiano e patate novelle

Gazpacho con mousse di avocado,
anguria e pane croccante del nonno

Gamberoni spadellati, puré di patate
dolci, pak choi, salsa al curry fresco e
noci di caju tostate
(Possibile variante vegana con Tofu)

SECONDI

26.00TARTARE DI TROTA
SALMONATA
Tartare di trota salmonata e le sue
uova, maionese al wasabi, gel di
cetriolo e riso fritto

39.00PUNTINE DI MAIALE CBT
Puntine di maiale a bassa temperatura,
laccate al miele con crema di sedano
rapa, topinambur arrosto, mele in
conserva e olio al crescione

GNOCCHI FATTI IN CASA 26.00

28.00

28.00

TAGLIOLINI ESTATE

CANNELLONI RIPIENI

Gnocchi di patate al burro, coregone,
crema di ortiche e cipolle in confit

Tagliolini al profumo di limone,
burratina, pomodorini canditi e pane
all’origano

Cannelloni ripieni al ragù di
luganighetta, besciamella e salsa ai 5
pomodori 

24.00ANGURIA MARINATA
Anguria marinata al Ponzu, büscion
di capra, quinoa soffiata, foglia e olio
di shiso

VEGETARIANO

TIRAMISÙ AL TOBLERONE

14.00

14.00

17.00

IL CREMOSO

LA NOSTRA PANNACOTTA

SEMIFREDDO AL CARAMELLO

Il classico con scaglie di Toblerone

Cremoso all’açaí, granola fatta in casa
e gel al frutto della passione

Pannacotta profumata al tè della
casa, coulis ai frutti di bosco e
biscotto

Semifreddo al burro d’arachidi,
crumble al cioccolato e caramello
salato

12.00

Ve

Ve

Ve Vg

Vg

Vg

Vg

18.00
LE NOSTRE PASTE FRESCHE

Pomodoro classico
Arrabbiata 
Ragù di luganighetta dello chef 24.00

32.00ROASTBEEF DI MANZO

18.00
Vg
Vg

Vg

4.00GELATI & SORBETTI
Vaniglia, Cioccolato, Stracciatella,
Mocca, Limone, Albicocca

32.00

Vg

Roastbeef di Manzo, salsa tartara,
polvere di capperi, uovo marinato e olio
alla paprika

CONTORNI EXTRA CHF 6.-
Riso • Verdure • Patate fritte twister



18.50

19.50

SALAME / SALAME PICCANTE

HAWAII

pomodoro, mozzarella, salame e origano

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, ananas e curry 

21.00BRANCA
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, olive, carciofi,
acciughe, peperoni, aglio e origano

19.00TONNO
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle e origano

PIZZA - LE CLASSICHE

19.004 FORMAGGI
pomodoro, mozzarella, gorgonzola e formaggio d’alpe

18.50GIARDINIERA
pomodoro, mozzarella, spinaci, carciofi, olive e origano

16.00

19.00

MARGHERITA

PROSCIUTTO E FUNGHI

pomodoro, mozzarella e origano

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi e origano

18.50PROSCIUTTO
pomodoro, mozzarella, prosciutto e origano

17.50NAPOLI
pomodoro, mozzarella, acciughe, olive, capperi e origano

16.50PUGLIESE
pomodoro, mozzarella, cipolle e origano

21.50CALZONE
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, uovo e carciofi

PIZZA - STAGIONALE
21.00ESTATE

Tomato, mozzarella, asparagus, cured ham, and Parmesan
shavings.


	PIZZA - STAGIONALE
	ESTATE
	21.00


	PIZZA - LE CLASSICHE
	MARGHERITA
	16.00

	PROSCIUTTO
	18.50

	PROSCIUTTO E FUNGHI
	19.00

	SALAME / SALAME PICCANTE
	18.50

	TONNO
	19.00

	HAWAII
	19.50

	BRANCA
	21.00

	4 FORMAGGI
	19.00

	GIARDINIERA
	18.50

	NAPOLI
	17.50

	PUGLIESE
	16.50

	CALZONE
	21.50

	STARTERS
	OUR FRESH PASTA
	BEEF TAGLIATA

	ICE CREAM & SORBETS

	PIZZA – SEASONAL
	SUMMER
	21.00


	PIZZA - CLASSICS
	MARGHERITA
	16.00

	HAM
	18.50

	HAM & MUSHROOMS
	19.00

	SALAMI / SPICY SALAMI
	18.50

	TUNA
	19.00

	HAWAII
	19.50

	BRANCA
	21.00

	FOUR CHEESES
	19.00

	GIARDINIERA
	18.50

	NAPOLI
	17.50

	PUGLIESE
	16.50

	CALZONE
	21.50



